MENU DU JOUR
Entrée + plat ............ 20~

Entrée, plat, boisson & café
Dessert du jour ...... 4.50.-

-Q

Saladine qourmande, |
Entrecdte Angus 200gr

' sauce café de paris maison ou. |

files de perche beurre blanc, |

léqumes du moment |

gamiture & choix

et dessert du jour.

ALLERGIES QU INTOLERANCES ?

ﬁ Parlez-en & notre équipe,
nous ferons notre maximum
pour vous proposer une solution
adaptée & vos besoins.
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CUISINE MEDITERRANEENNE

., Grand choix de cocktails

et crus au verre.

~ Panachage possible ~
) Planche valsisae ...
= 3.50.-/ pe
% Croquetas végétariennes
- 2.50.- / pe
Bol d'olives Kalamata
assaisonnées le bol ... 5.-
) Crevettes “Torpedo”
L, PANUre ... 4.-/pe

Focactias ..o 6.

7 Pimientos Padron
) Puck de6............ 7.50.-

.—¢=9acoc%%:::\

Fish & Ré"ébp

Lwerpoo[ Way ................... 29.-

Une cuisine sincére, des vins du terroir, du

21.50.-

CARTE DE MIDI
ENTREES ﬁ
Solade verte ... 6.-/11.-
Salade mélée ........... 950/ 18.-
PLATS
Linguine Napdli .............. 24.-
Filets de perche,
sauce beurre blang .......... 39.-
The Real Fish & Chips ...... 29.-
Hamburger “Le Valaisan”.... 28.-
Roastbeef maison ......... 34.-
DESSERTS @
Café gourmand ........... \%353',9.-
Soufflé glack ................. 12.-
Mille feuille
fruits rouges revisité ....... .=
Tarte aux fruits
du moment ... 9.50
Glaces Mavenpick
Demandez notre carte !
ORIGINES

le plus beau des paysages ... et la vie est be[le
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UNE CUISINE VIVANTE,
ENTRE TERRE & MER

1%

SAISON - CREATIVITE - PARTAGE
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CARTE DU SOIR

*

APERITIFS & COCKTAILS SALADES, ENTREES
& SUMMER HITS

QUELQUES SUGGESTIONS -

Découvrez aussi nos cartes de Salade Verte 6.- /’ Tik=
vins et boissons. Mesclum salade, vinaigrette maison.
végan

Petite Arvine - Varone Vins, Sion 7.50

Arémes de prune jaune, amande, noisette et

Salade Mélée 9.50 / 18.-

, % ! . Sélection de crudités & légumes de saison.
mie de pain, finale citronnée.
végan

Hugo 13.- Poke Bowl Estival 19.-

Prosecco, fleur de sureau, menthe fraiche & citron vert. Riz parfumé, légumes croquants,

avocat & inspiration du marché.
Hugo 13 végétarien

La fraicheur du classique, en version légire et désaltérante. [LalC S e l'Opale M.
La signature de la Cheffe : volaille croustillanre,
'Tanquel-ay & pa.l'['l[ﬂel’[10u.5§e R‘m 14_ parmesan, erofitons & sauce Caesar maison.
Gin premium, tonic & fraicheur acidulée du pamplemousse.
Burrata de saison .-

Burrata crémeuse, tomates anciennes,

Tanqueray Sans Alcool 12.-

Tﬂll’f(:' .f't‘.'ég.'m&- lx)fitﬂllqllﬂ. sans ﬂ}(.‘()()j. & hl.ﬂ‘fe d'o.'fre !.'I:’!SI‘HL‘.

_fhrft de saison, pignons torréfiés

vegetanen

Jus de Tomate Nature b.-

Jus AT O Y e Croustillant de Chevre 17.- j 14 -
j Chevre fondant, salade gourmande,

BLCCdy Nialy ].4.- noix & touche de miel.

Vodka, tomate épicde & assaisonnement signature. végétarien

Linguint’: Na{_xﬂi PA;ES & RISOTTO SIGNATURE DE LA CHEFFE
i ‘ Risotto d’Fté 31.-
Tomates dantan, basilic frais,
Linguine I)E!St(} 26 = | pignons torréfiés

Basilic frais, pignons, Grana Padano

Sauce tomate longuement mijotée

comme chez Nonna Bella.

| & burrata erémeuse.
& huile dolive extra vierge.

A5 Chers clients, nos collaborateurs se tiennent volontiers & votre dis;mirim
~{

)
<
{ 3% B . 4 1 L r a
"y pour toute information concernant les .'lllergenes ou intolérances alimentaires.
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Entrecéte d’Angus

Filets de Perche, beurre blanc g0 200 g 40.- / 400 g 59.-
Poélés minute, sauce beurre blanc citronnée. Piéce grillée, sélection premium.
Gambas a la Provengale S0=
Ail, tomates, herbes fraiches & huile d'olive. Filet de Beeuf
. | 200 g 42.- / 400 g 62.-
The Real Fish & Chips 29.- !
Le grand classique, tendre & raffiné.
Liverpool way, poisson croustillant
en péte a biére, sauce tartare maison
& pommes frites.
VIANDES SAUCES

Supréme de volaille jaune rén 36.- Sauce Café de Paris =

| )
Jus réduit & légumes du moment. ‘ Au beurre mais pas un.

| Une vrale sauce, aérienne, onctueuse.
Secreto d’Helvético 2 = '
Piéce de porc tendre & savoureuse, | Coulis au Cor na]jn de Flanthey 650
cuisson grillée, sauce chimichurri. ‘ La sauce signature ds la maison.

|
Tartare de Beeuf - 200 g 38.-
Préparé au couteau, condiments & toasts. ‘

GARNITURES AU CHOIX

Roastbeef Maison 34 .-
Fines tranches rosées, sauce tartare. Pommes FI'll'ES
Burger “Le Valaisan” 28.- Pommes grenailles

Steak haché pur beeuf d'Hérens 160 gr.,
bun du Valais, fromage du terroir
& garniture gourmande.

Linguine au beurre
Riz basmati aux graines

POUR LES PLUS PETITS

Linguine Napoli 12.- Chicken Nuggets de filet de volaille  16.-
Sauce fonguement mg]lotés Filet de pofnim' de pcmfer entier, non reconstitud,
comme chez Nonna Bella. pommes frites & légumes du moment.
f-’-/ Demande ta feuille a colorier a notre équipe !
4
ORIGINES

Pain (CH, FR)
Sandre (DE, RU)

Volaille (CH, FR, PL) + Perches (EE, RU) + Gambas (BD, VN)
Beeuf (CH, UY) Porc (CH)



